: Gasthof

Léwen Riffenmatt

«Guggershornli Lowen»

Rezept fir 4 Personen

4009 Guggershornli
509 Zwiebeln
10g Knoblauch
100 g Salamistreifen
1009 Rohschinkenstreifen
2dl Tomatensauce
1dl Rahm
1dl Joghurt nature
100g Mozzarella
Salz, Pfeffer, Cayennepfeffer

Zubereitung

« Guggershornli al dente kochen.

«Zwiebeln, Knoblauch andlinsten.

« Salami, Rohschinken mitdinsten.

« Tomatensauce und Rahm dazu, aufkochen
und leicht reduzieren lassen.

« Guggershornli in Sauce geben, Joghurt nature dazu
und abschmecken.

« Anrichten, Mozzarella dariiberstreuen
und leicht schmelzen lassen.

Guten Appetit wiinscht

Fam. Regula und Roger Aebischer
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